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歴 史 と自 然 を、六 感 で 味 わう。田 辺 市
〜 熊 野 詣 i n 丸 の 内 ハウス 〜

2015.

  11.19 ( THU)

- 11.29 ( SUN)

Limited t im
e

自由ヶ丘グリル
［  ジ ユウガ オカグリル  ］

多彩な料理と酒が揃うモダンな洋食レストラン

2500円
平日（11:00〜L.O.15:00）
土・日曜、祝日（11:00〜L.O.16:30）

熊野牛のハッシュドビーフと、う
めどりのそぼろ丼、ひろめと葉野
菜のサラダ、紀州梅酒と梅のゼリ
ーのセット。田辺市の味覚が凝縮

田辺市あがら丼 ランチセット

1200円
（17:00〜L.O.）

自家製ソミュール液に
漬けたうめどりをグリ
ルし、野菜とともにト
マトソースで煮込んだ。
野菜エキスを吸ったう
めどりが軟らかく絶品

紀州うめどりの
カチャトーラ

580円
（11:00〜L.O.）

プルプルの梅酒ゼリー
の中には甘みの強い紀
州梅が丸々 1 粒入って
いる。爽やかな酸味と
甘みのバランスが絶妙
な大人のデザート

紀州梅酒と
梅のゼリー

780円
（17:00〜 L.O.）

歯ごたえのよい 2 種類
のにぎりこんにゃくに
梅肉ドレッシングをか
けて。叩いたはちみつ
梅や大葉ソースをつけ
るとまた違った味わい

紀州にぎり
こんにゃく2種の
カルパッチョ

980円
（17:00〜L.O.）

シャキシャキ食感のひ
ろめと11種の野菜・4
種の豆による栄養満点
のサラダに、うめどり
のグリルをオン。それ
ぞれの食感が生きる

紀州ひろめと
うめどりグリルの
サラダ

850円
（17:00〜L.O.）

田辺市の沖合で捕れた
新鮮なマルアジを、ふ
っくらサクサクに焼き
上げている。サラダと
甘酸っぱい梅肉ソース
をからめてさっぱりと

マルアジの
香草カツレツ 
梅肉ソース

あがらコース 田辺市の
旬の味覚を

フルコースで


